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Rezept ,,Moscow Mule"

Zutaten (fiir 1 Becher):

12 Limette (und ein Limettenschnitz zum Garnieren)
5cl Wodka

200 ml  Ginger Beer

Eiswiirfel (ca. einen Becher voll)

Zubereitung:

1. Filllen Sie den Trinkbecher mit Eiswiirfeln.

2. Pressen Sie die halbe Limette aus und geben Sie den gepressten
Saft in den Trinkbecher.

3. Geben Sie den Wodka in den Trinkbecher.
4. GiePen Sie anschliefend das Ginger Beer dazu.
5. Garnieren Sie lhren Drink mit dem Limettenschnitz.



“Moscow Mule” recipe

Ingredients (for 1 drink):
12 lime (and a wedge of lime for garnishing)
5cl vodka

200 ml ginger beer
ice cubes  (roughly enough to fill the mug)

Method:

1. Fill the mug with ice cubes.

2.Squeeze half a lime and add the juice to the mug.
3. Pour the vodka into the mug.

4. Top it off with the ginger beer.

5. Add the lime wedge to garnish.



Recette «Moscow Muley»

Ingrédients (pour 1verre):

12 citron vert (et un quartier pour décorer)
5¢l de vodka

200 ml  de biere au gingembre

glagons (environ un verre plein)

Préparation:

1. Remplissez le verre de glacons.

2. Pressez la moitié du citron vert et versez le jus dans le verre.
3. Ajoutez la vodka dans le verre.

4. Puis versez la biére au gingembre.

5. Décorez votre boisson avec le quartier de citron vert.



Recept na Moscow Mule

Prisady (na 1 hrnek):
12 limetky (a jeden platek limetky k ozdoben)
5¢cl vodky
200 ml zazvorového piva (Ginger Beer)
kostky ledu (cca jeden piny hrnek)
Priprava:
1. Hrnek napliite kostkami ledu.
2. Pllku limetky vymackejte a limetkovou $tavu nalijte do hrnku.
3.Do hrnku pridejte vodku.
4. Zalijte zézvorovym pivem.
5. Napoj ozdobte platkem limetky.



Przepis na Moscow Mule

Sktadniki (na jeden kubek):

12 limonki (oraz ¢wiartka limonki do ozdoby)
50ml  wodki

200 ml piwa imbirowego

Kostki lodu (mniej wiecej petny kubek)

Sposdb przyrzadzania:

1. Napetnic¢ kubek kostkami lodu.

2. Wycisna¢ sok z potowy limonki i wia¢ go do kubka.

3. Wla¢ wodke do kubka.
4. Na koniec dolac piwo imbirowe.
5. 0zdobic drink ¢wiartkg limonki.



Recept na kokteil ,,Moscow Mule* G

Prisady (na 1 hrncek):

12 limetky (a platok limetky na ozdobu)
5¢cl vodky

200 ml  zdzvorového piva

kocky ladu (cca jeden piny hrnéek)

Priprava:

1. Hrnéek napliite kockami ladu.

2. Polovicu limetky vylisujte a vylisovant $tavu nalejte do hrnceka.
3.Do hrnéeka pridajte vodku.

4. Nasledne zalejte zdzvorovym pivom.

5. Napoj ozdobte platkom limetky.



~Moscow Mule” recept

Hozzavaldk (1 pohdrhoz):
12 zoldcitrom (és eqy zoldcitrom karika a talaldshoz)
5cl vodka
200 ml gyombérsor
jégkocka (kb. egy tele pohdrnyi)
Elkészités:
1. Toltse meg a poharat jégkockdval.
2. Facsarja ki eqy fél zoldcitrom levét, és toltse a levet a pohdrba.
3. Toltse a vodkét a pohdrba.
4. Ontse hozzé a gydmbérsort.
5. Diszitse az italt a zoldcitrom karikdval.



~Moscow Mule” tarifi ao

Malzemeler (1 bardak icin):

12 Misket limon (ve garnitir iin bir dilim misket limon)
5cl Votka

200 ml  Zencefil birasi (Ginger Beer)

Buz kiipleri (yakl. bir bardak dolusu)

Hazirlanisi:

1. Bardagi buz kiipleri ile doldurun.

2. Yarim misket limonun suyunu sikin ve suyunu bardaga doldurun.
3. Votkay bardaga ilave edin.

4. Uzerine zencefil biras! (Ginger Beer) ilave edin.

5. Icecedinizi misket limon dilimi ile siisleyin.
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